PRZYJECIE
7 OKOLICZNOSCIOWE




PROPOZYCJA I-(do 3h)-OFERTA POWYZEJ 15 OSOB

Menu ustalone przed uroczystosciq, jednakowe dla wszystkich gosci

149 zt/os.

MENU SERWOWANE:

ZUPA (jedna do wyboru):

Rosét drobiowo-wolowy z makaronem
Krem z pomidora z serkiem mascarpone
Krem z biatych warzyw z oliwa koperkowa i czarnuszka
Zupa sezonowa

DANIE GLOWNE (jedno do wyboru):

Filet z kurczaka supreme, sos serowy, ziemniaki opiekane, warzywa karmelizowane w miodzie
i1 occie orzechowym

Polgdwiczka wieprzowa owinigta w szynce parmenskiej, sos grzybowy, ziemniaki rosti, groszek

cukrowy
Piers z kaczki sous vide, demi glace pomaranczowy, kluski §laskie, karmelizowane buraczki,
pieczone jabtko

Filet z sandacza, sos z trawy cytrynowej, konfitowane ziemniaki, dziki brokut, wolno pieczone

warzywa

DESER (jeden do wyboru):

Lody z owocami
Szarlotka podana na ciepto z lodami
Sernik miodowo-cynamonowy, sos malinowy
Tarta czekoladowa
Tiramisu

SERWIS NAPOI ZIMNYCH I GORACYCH (bez limitu):

Kawa z ekspresu
Wybor herbat
Soki owocowe (jabtko, pomarancz, grejpfrut)
Woda z cytryna




PROPOZYCJA II-(do 3h)-OFERTA DO 15 OSOB

Przy rezerwacji do 15 osob istnieje mozliwos¢ wyboru dwdch

zup i dwoch dan gtownych przez gosci w dniu uroczystosci

159 zl/os.

MENU SERWOWANE:

ZUPA (jedna do wyboru):

Roso6t drobiowo-wotowy z makaronem
Krem z pomidora z serkiem mascarpone
Staropolski zurek
Zupa sezonowa

DANIE GEOWNE (jedno do wyboru):

Supreme z kurczaka, puree z batatéw 1 marchewki, satata z zielonymi warzywami, dressing
orzechowy
Piers z kaczki sous vide, demi glace pomaranczowy, kluski slaskie, buraki karmelizowane,
pieczone jabtko
Policzki wotowe w sosie wlasnym, karmelizowane warzywa w miodzie i occie, ziemniaki
ze szczypiorkiem
Filet z sandacza, risotto z zielonymi warzywami i chorizo

DESER (jeden do wyboru):

Lody z owocami
Szarlotka podana na ciepto z lodami
Sernik miodowo-cynamonowy, sos malinowy
Tarta czekoladowa
Tiramisu

SERWIS NAPOI ZIMNYCH I GORACYCH (bez limitu):

Kawa z ekspresu
Wybor herbat
Soki owocowe (jabtko, pomarancz, grejpfrut)
Woda z cytryna




PROPOZYCJA III-(do 4h)-OFERTA POWYZEJ 20 OSOB
(dla uroczystosci ponizej 20 osob dorostych dodatkowo 10% ceny propozycji)

189 zil/os.

MENU SERWOWANE:

ZUPA (jedna do wyboru):

Ros6t drobiowo-woltowy z makaronem
Krem z pomidora z serkiem mascarpone
Krem z biatych warzyw z oliwa koperkowa i czarnuszka
Zupa sezonowa

DANIE GEOWNE (podane na pélmiskach):

Filet z kurczaka, sos serowy
Polgdwiczka wieprzowa sous vide, sos grzybowy
Filet z sandacza, sos kaparowy
Ziemniaki z koperkiem
Kluski slaskie z okrasa
Zestaw surowek

DESER - podany w bufecie (2 pozycje do wyboru):

Mini tarty z owocami
Szarlotka
Sernik miodowo-cynamonowy
Mini panna cotta 2 szt/os.
Tarta czekoladowa

SERWIS NAPOI ZIMNYCH I GORACYCH (bez limitu):

Kawa z ekspresu
Wybor herbat
Soki owocowe (jabtko, pomarancz, grejpfrut)
Woda z cytryna



PROPOZYCJA DZIECIECA - do 11 lat

79 zt/os.

MENU SERWOWANE:

ZUPA (jedna do wyboru):

Roso6t drobiowo-wotowy z makaronem
Zupa pomidorowa z makaronem

DANIE GEOWNE (jedno do wyboru):

Panierowany filecik z kurczaka, frytki, mizeria
Pulpeciki w sosie pomidorowym, ziemniaki puree, surowka z marchewki
Ryba w kukurydzianej panierce, ziemniaki puree, brokut
Nalesniki z twarogiem

DESER (jeden do wyboru):

Lody z owocami
Galaretka owocowa

MENU WEGETARIANSKIE
(w cenie propozycji)

ZUPA (jedna do wyboru):

Krem ze S§wiezych pomidoréw
Krem z biatych warzyw, oliwa koperkowa, czarnuszka
Zupa sezonowa

DANIE GEOWNE (jedno do wyboru):

Curry z zielonej fasolki, wedzonego tufu, cieciorki i mleka kokosowego, ryz
Buteczki baozi z tofu, chili i trawa cytrynowa, kolendra, surowka z biatej kapusty
Chrupiace sajgonki z kimchi, warzywa stri-fry, sos stodko-pikantny, ryz jasminowy




WZBOGAC SWOJA OFERTE

ZAKASKI ZIMNE-OFERTA POWYZEJ 15 OSOB

(dla uroczystosci ponizej 15 osob dorostych dodatkowo 10% ceny propozycji)
6 pozycji do wyboru - do 2h

89 zl/os.

Deska mi¢s wegdzonych i serow
Mini brioche z ,,Pulled pork’’, sos BBQ, jalapeno
Pikantne skrzydetka w stylu koreanskim
Roladki z tososia Grawlax, mus z kaparow i anchois, marynowany ogoérk
Mini babeczki z tatarem z wegdzonego pstraga, ogdrek, jabltko grany Smith
Mini babeczki, chutney z buraka, mus z koziego sera, pistacje
Koreczki z wegdzona piersia z kaczki, serowy nugat, marynowana wisnia
Tymbaliki wieprzowe, jajko przepidércze, cebulka pertowa
Matias, chrupiaca tartinka, sos tatarski, marynowane jabtko
Strucla z krewetkami ,salsa mango, kolendra
Krewetki w panierce, dip z pieczonej papryki i kolendry, dip czosnkowy
Schiacciata, pasta z suszonych pomidorow i smazonej cebulki,
grillowane warzywa, rukola
Weganska Kofta, sos czosnkowy
Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem, boczek, grzanki
Satata z zielonymi warzywami, dressing orzechowy
Satatka z karmelizowanym burakiem, feta, rukola, orzechy
Mix satat z warzywami i dressingiem musztardowo - miodowym

Tatar wotowy —dodatkowo 39 zl/os.- podany jednorazowo w bufecie
Sushi Rolls Philadelphia (toso$, ogdorek, awokado, serek philadelphia)
89 z1/16szt. - podane jednorazowo w bufecie
Sushi Rolls z warzywami (marchew, papryka, ogdérek, awokado, serek philadelphia)
69 z1/16szt. - podane jednorazowo w bufecie

ZUPA(dodatkowe danie gorace)

Podana w bufecie lub przy mniejszych uroczystosciach
serwowana indywidualnie

29 zt/os.

Barszcz czerwony podany z pasztecikiem
Staropolski zurek
Warminska zupa Karmuszka

\




WZBOGAC SWOJA OFERTE

BUFET SLODKI
2 pozycje do wyboru

30 zl/os.

Mini tarty z owocami
Szarlotka
Sernik cynamonowo - miodowy
Tarta czekoladowa
Mini panna cotta 2 szt./os.
Owoce sezonowe - 15 zl/os.

ALKOHOL
Alkohol bedacy wlasnosScig gosci 10 zl/os.

WINO

Wino domu wytrawne biate/czerwone Conquesta - 60 z1/0,751
Wino potwytrawne biate/czerwone Tbilvino Sachino - 75 z1/0,751
Wino potstodkie biate/czerwone/r6zowe Villa Rosale - 60 z1/0,751

WODKA
Woédka Wyborowa - 70 z1/0,51
Wobédka Finlandia - 85 z1/0,51

PIWO
Piwo Tyskie 17 z1/0,51/ 15 z1/0,331
Piwo Kormoran 19 z1/0,51
Piwo Ksiazece 17 z1/0,51
Kormoran bezalkoholowe 19 zt / 0,51

NAPOJE GAZOWANE (bez limitu) - 15 zl/os.




INFORMACJE DODATKOWE

« Dzieci do lat 2 (bez $§wiadczen) - gratis

« Tort goScie dostarczaja samodzielnie bez ponoszenia dodatkowych
optat - obowiazkowe dostarczenie potwierdzenia zakupu (paragon).

« Serwis produktow dostarczanych (owoce, ciasta) przez gosci - 15 zl/os.

« Goscie dostarczaja pojemniki jednorazowe do spakowania pozostatego
jedzenia z uroczystos$ci. Koszt pojemnika jednorazowego 1 zl/szt.

« Parking dla gos$ci - gratis

WARUNKI REZERWACJI

Gwarancja rezerwacj jest wplata zadatku w wysokosci 300 PLN, na miejscu
(gotowka/kartg) lub przelewem. Che¢é otrzymania faktury VAT nalezy
zglosi¢ przed wplatg zadaku.

DANE DO PRZELEWU:

MAZUR TOURIST Sp. z o.0.
ul. Kotobrzeska 1 10-442 Olsztyn
Konto: Santander Bank Polska 40 1090 2718 0000 0001 0437 1877
Tytul: termin uroczystos$ci, imi¢ 1 nazwisko osoby na ktéra dokonywana
byta rezerwacja.

Zadatek jest bezzwrotny, w wyjatkowych sytuacjach zwrot zadatku jest
mozliwy w formie vouchera do wykorzystania w restauracji (dotyczy
wylacznie dan z karty).

Nie prowadzimy rezerwacji chwilowych.

Rezerwacja terminu nie jest rOwnoznaczna z przypisaniem konkretnej sali.
Godzing rozpoczgcia uroczystosci oraz ostateczng liczbe Gosci ustalamy
najpdzniej na tydzien przed uroczystos$cia.

Oferta wazna do 31.12.2027r.

POZOSTAJE DO PANSTWA DYSPOZYCJI

Magdalena Wysocka, Kierownik Gastronomii
tel. 89-522-15-60, kom. 600-932-311
restauracja@hotel-warminski.com.pl

restauracjanowoczesna.pl
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