
I komunia 
ŚWIĘTA



PROPOZYCJA I - (do 3 godzin) - 
OFERTA POWYŻEJ 10 OSÓB DOROSŁYCH 

154 zł/os. 

MENU SERWOWANE:

ZUPA ( jedna do wyboru): 

Chłodnik z botwiny z jajkiem
 

Rosół drobiowo-wołowy z makaronem 
Krem z pomidorów z serkiem mascarpone 

Krem z białych warzyw z oliwą pietruszkową i czarnuszką 

DANIE GŁÓWNE (jedno do wyboru):
 Filet z kurczaka supreme, ser lazur, sos z suszonych pomidorów, ziemniaki

opiekane, warzywa karmelizowane 
Polędwiczka wieprzowa sous vide, sos grzybowy, ziemniaki rosti, groszek

cukrowy 
Filet z sandacza, risotto z chorizo i zielonymi warzywami

DESER ( jeden do wyboru):
 Puchar lodów

Puchar sorbetów
 Szarlotka podana na ciepło z lodami 

Sernik baskijski

NAPOJE (bez limitu):
Świeżo parzona kawa 

Wybór herbat 
Soki owocowe 

Woda z cytryną 



PROPOZYCJA II - (do 4 godzin) - 
OFERTA POWYŻEJ 15 OSÓB DOROSŁYCH 

(dla uroczystości poniżej 15 osób dorosłych dodatkowo 10% ceny propozycji)

194 zł/os. 

MENU SERWOWANE:

ZUPA ( jedna do wyboru): 

Chłodnik z botwiny z jajkiem
 

Rosół drobiowo-wołowy z makaronem 
Krem z pomidorów z serkiem mascarpone 

Krem z białych warzyw z oliwą pietruszkową i czarnuszką 

DANIE GŁÓWNE (podawane na półmiskach):
 Filet z kurczaka faszerowany lazurem, sos grzybowy

Zrazy wieprzowe, sos myśliwski
Filet z sandacza, sos kaparowy

Ziemniaki z koperkiem
Kluski śląskie z okrasą

Zestaw surówek

BUFET CIAST I OWOCÓW SEZONOWYCH (dwa ciasta do wyboru):
 Owoce sezonowe

Sernik
Szarlotka
Mini tarty

Mini deserki do wyboru - 2 szt./os.

NAPOJE (bez limitu):
Świeżo parzona kawa 

Wybór herbat 
Soki owocowe 

Woda z cytryną 



PROPOZYCJA DZIECIĘCA - do 11 lat

79 zł/os. 
MENU SERWOWANE:

ZUPA ( jedna do wyboru): 
 

Rosół drobiowo-wołowy z makaronem 
Krem z pomidorów z serkiem mascarpone 

DANIE GŁÓWNE (jedno do wyboru):
 Panierowany filecik z kurczaka, frytki, mizeria

Pulpeciki drobiowe w sosie koperkowym, ziemniaki puree, surówka z marchewki
Ryba w kukurydzianej panierce, ziemniaki puree, brokuł

Naleśniki z twarogiem 

DESER ( jeden do wyboru):
Puchar lodów 

Puchar sorbetów
Galaretka owocowa

MENU WEGETARIAŃSKIE
(w cenie propozycji)

MENU SERWOWANE:
ZUPA ( jedna do wyboru):
Krem ze świeżych pomidorów

Krem z białych warzyw, oliwa koperkowa, czarnuszka 

DANIE GŁÓWNE ( jedno do wyboru):
Curry z zielonej fasolki, wędzone tofu, cieciorka, mleko kokosowe, ryż

Bułeczki baozi z tofu, chili i trawą cytrynową, kolendra, surówka z białej kapusty
Chrupiące sajgonki z kimchi, warzywa stri - fry, sos słodko - pikantny

Warzywa grillowane w sosie chili, frytki z batatów



WZBOGAĆ SWOJĄ OFERTĘ

PRZYSTAWKA 
Serwowana indywidualnie przed obiadem - 29 zł/os.

Tatar z łososia, salsa z kopru włoskiego i ogórka, serek cytrynowy 
Strucla z kurczaka z krewetkami, salsa mango

Strucla drobiowa z krewetkami, sos chipotle- mayo 
Wędzona polędwiczka z dorsza, puree z zielonego groszku, kompresowane jabłko

 Sałatka z kozim serem, gruszką, karmelizowane orzechy, dressing 
z rokitnika focaccia 

ZAKĄSKI ZIMNE 79 zł/os. 
Deska serów i mięs wędzonych, oliwki, żurawina, ogórki konserwowe

Tortilla z łososiem i serkiem ziołowym
Plastry rostbefu z anchois i kaparami

Sajgonki z kim chi, sos chili
Sałata Cezar z grillowanym kurczakiem
Tatar wołowy - dodatkowo 35 zł/os. 

ALKOHOL
Alkohol będący własnością gości 20 zł/os.

WINO:

Wino domu wytrawne białe/czerwone Conquesta - 55 zł/0,75l
Wino półwytrawne białe/czerwone Tbilvino Sachino - 70 zł/0,75l
Wino półsłodkie białe/czerwone/różowe Villa Rosale - 60 zł/0,75l

WÓDKA:

Wódka Wyborowa - 70 zł/0,5l
Wódka Finlandia - 85 zł/0,5l

P I W O :  

Piwo Tyskie 16 zł/0,5l / 14 zł/0,33l 
Piwo Kormoran 18 zł/0,5l 
Piwo Książęce 16 zł/0,5l 

Piwo bezalkoholowe 12 zł / 0,33l 



INFORMACJE DODATKOWE
Dzieci do lat 2 (bez świadczeń) - gratis

Tort goście dostarczają samodzielnie bez ponoszenia dodatkowych opłat -
obowiązkowe dostarczenie potwierdzenia zakupu (paragon)

Serwis produktów dostarczanych (owoce, ciasta) przez gości - 15 zł/os. 
Goście dostarczają pojemniki jednorazowe do spakowania pozostałego 

jedzenia z komunii. 
Parking dla gości - gratis 

WARUNKI REZERWACJI 
Gwarancją rezerwacji jest wpłata zadatku w wysokości 300 PLN, na miejscu

(gotówką/kartą) lub przelewem. 
Chęć otrzymania faktury VAT należy zgłosić przed wpłatą zadatku. 

DANE DO PRZELEWU:

MAZUR TOURIST Sp. z o.o. 
ul. Kołobrzeska 1 10-442 Olsztyn 

Konto: Santander Bank Polska 40 1090 2718 0000 0001 0437 1877 
Tytuł: termin uroczystości, imię i nazwisko osoby na którą dokonywana była

rezerwacja.

Zadatek jest bezzwrotny, w wyjątkowych sytuacjach zwrot zadatku jest
możliwy w formie vouchera do wykorzystania w restauracji (dotyczy wyłącznie

dań z karty). 

Nie prowadzimy rezerwacji chwilowych.
Rezerwacja terminu nie jest równoznaczna z przypisaniem konkretnej sali. 

Godzinę rozpoczęcia uroczystości oraz ostateczną liczbę Gości ustalamy
najpóźniej na tydzień przed uroczystością.

Oferta ważna do 30.06.2026r. 

POZOSTAJĘ DO PAŃSTWA DYSPOZYCJI

Magdalena Wysocka, Kierownik Gastronomii
tel. 89-522-15-60, kom. 600-932-311
restauracja@hotel-warminski.com.pl

restauracjanowoczesna.pl


